Weingut W.Persch on viljellyt jo yli 200 vuoden ajan viiniad Loreleyn laaksossa, tana paivana 8.
sukupolvessa. Tila kattaa 4,5 hehtaaria viinitarhoja ainoastaan jyrkilla rinteilld ja tuottaa vanhoissa
puutynnyreissa kypsytettyja lajikeviineja. Lajikevalikoimasta noin 80% on Rieslingia ja muut
lajikkeet ovat Pinot Gris, Pinot Blanc, Schénburger ja Pinot Noir. Tilan oma ravintola ”Gutsschanke”
tarjoaa alueelle tyypillisia ruokia ja terassi, jolta on ndkyma Schonburg-linnalle, kutsuu viipymaan
lasillisen aarella.

Pinot blanc Sekt brut Hinta € 20.- alv. 25,5%

Kuohuviinin rypéleet kasvavat liuskekivimailla Keski-Reinin laakson jyrkilla rinteilld. Ne korjataan kasin taysin
kypsina syyskuun lopussa. Kuohuviinit valmistetaan perinteiselld pullokdymiselld ja ne kypsyvat sakkojen
paalla 18 kuukautta. Pinot Blanc brut voidaan yhdistda hyvin erilaisiin kalaruokiin.

Laatuluokka: Qualitatsschaumwein
Maku: kuiva, brut

Jaannossokeri: 5 g/l

Hapot: 6g/I

Alkoholi: 11,5 %

Schonburger Sekt brut Hinta € 20.- alv. 25,5%

Schoénburger on 3 lajikkeen risteytys vuodelta 1892; Chasselas rose x Muscat de Hambourgin ja Pinot noir.
Schonburger-rypalelajike on aromikas. Rypdleen kuori on vaaleanpunainen ja mehu on aina valkoista. Tama
antaa kuohuviinille punakultaisen varin. Kuohuviinin rypaleet kasvavat liuskekivimailla Keski-Reinin jyrkilla
rinteillda. Ne korjataan kasin syyskuun alussa tai puolivdlissa. Kuohuviinit valmistetaan perinteisella
pullokdaymiselld ja ne kypsyvat sakkojen paalla yli 18 kuukautta. Schénburger brut sopii hyvin hedelmaisille
jalkiruoille.

Laatuluokka: Qualitatsschaumwein
Maku: kuiva, brut

Jadnnossokeri: 8 g/l

Hapot: 6 g/I

Alkoholi: 11,5 %
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2022 Oberweseler Grauburgunder trocken Hinta € 15,50 alv 25,5%

Oberweseler Grauburgunder on pehmed, hedelmdinen viini, joka kasvaa liuskekivelld Keski-Reinin jyrkilla
rinteilld. Se korjataan kasin lokakuun alussa. Pinot Gris sopii hyvin salaattien, kasvisruokien ja siipikarjan
kanssa.

Laatuluokka: Qualitdtswein, Ortswein
Maku: kuiva

Jadnnossokeri: 3,3 g/l

Hapot: 5,5 g/I

Alkoholi: 12 %

2022 Oberweseler Riesling trocken Hinta € 15,- alv 25,5%

Riesling kasvaa liuskekivelld Keski-Reinin jyrkilla rinteilld. Tassa Rieslingissa on miellyttava happojen ja
jdannossokerin suhde. Mineraalisuus sitoutuu hyvin matalahkoon alkoholiin. Rypéleet korjataan kasin
kullankeltaisina lokakuun alussa. Oberweseler Riesling sopii hyvin kala- ja sianliharuoille.

Laatuluokka: Qualitdtswein, Ortswein
Maku: kuiva

Jaannossokeri: 6 g/l

Hapot: 7,5 g/|

Alkoholi: 11 %

2022 Oberweseler Schéonburger feinherb Hinta € 16,- alv 25,5%

Schonburger-rypalelajike on nimetty Oberweselin linnan mukaan. Viinikbynnokset kasvavat liuskekivella
Keski-Reinin jyrkilld rinteillda. Varhain kypsyva lajike korjataan kasin syyskuun alussa tai puolivalissa.
Schoénburger on aromaattinen lajike, jolla on vaaleanpunainen kuori, mutta josta tuotetaan aina valkoviinia.
Oberweseler Schoénburger on viini, jossa on ruusuntuoksu ja aromikkuus korostuvat miellyttavalla
makeudella. Viini sopii erityisen hyvin mausteisiin, aromaattisiin aasialaisvaikutteisiin ruokiin.

Laatuluokka: Qualitdtswein, Ortswein
Maku: puolikuiva, feinherb
Jadnnossokeri: 23 g/|

Hapot: 6 g/I

Alkoholi: 10 %

PUNAVIINI
Oberweseler St. Martinsberg Spatburgunder Hinta € 18.- alv 25,5%

Talon Pinot Noir kasvaa Keski-Reinin laakson jyrkilla rinteilla syvalla liuskekivimaalla, joka sisdltdaa jaamia
Reinin tulvamaasta. Rypaleet valitaan kasin. Taysin kypsat viinirypaleet kdayvat maskin paalla. Ennen viinin
pullottamista sita kypsytetdan vuoden ajan suurissa puutynnyreissda. Tama viini sopii hyvin grillattujen
liharuokien ja vahvojen kovien juustojen kanssa tai sellaisenaan kylmina talvipaivina.

Laatuluokka: Qualitdtswein, Lagenwein
Maku: kuiva
Jaannossokeri: 3 g/l
Hapot: 6 g/I
Alkoholi: 13 %
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